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KONTROL NOKTASI VEYA KONTROL YAPILAN ALANLAR KRITIK SINIRIN KRITIK SINIRLAR, REFERANS ALINACAK DEGERLER OLCUM VE DEGERLENDIRME
DAYANAGI
Numuneler anlagmali laboratuvara
Gidal lizleri TURK GIDA KODEKSI gonderil.
\datarin analizier! Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi
Sonuglar PR.11/PR.01 Muayene
Raporunda ilgili kisma kaydedilir.
Muayene Personeli ya da Muayene
Kullanma sularinda serbest klor orani max 0,5 ppm Tgﬁm'%ﬁﬁggffr&;gﬁ;eslid;ﬁﬁlrrn:/ees'
. . anlagmali laboratuvara mikrobiyolojik
Insani Tiiketim Amagh 0-0,5 ppm Uygun velveya kimyasal analiz igin génderilir.

Sularin analizleri

Sular Hakkinda Y 6netmelik
>0,5 ppm Uygun Degil

TS 266

Muayene gunu kullanma suyunda
komparator ile eger kurulus su
dezenfeksiyonunda serbest klor
kullaniyorsa serbest klor 6lgimi
yapilabilir.

Sonuglar PR.11/01 Muayene
Raporunda ilgili kisma kaydedilir.

Personel el hijyen analizleri

Karar Toplam Koliform S.aureus E.coli
Bakteri Kob/el Kob/el Kob/el
Kurum igi kabul kriteri kob/el
Uygun Bulunmamali Bulunmamali Bulunmamali Bulunmamali
Udyeggl':ln Bulunmamali Bulunmamali Bulunmamali Bulunmamali

Personel elinden PR.11/TL.02 Test
Olglim Talimatina gére Swap veya
kontak besiyerleri ile ylizeye temas
ettirilerek alinir. Tabloda belirtilen
kriterlerden en az biriyle ilgili analizler
gerceklestirilir. Anlasmali laboratuara
gonderilir. Tablodaki gibi degerlendirilir.

Analiz Sonuglar Kob/el olarak
kaydedilir.

Sonuglar PR.11/01 Muayene
Raporunda ilgili kisma kaydedilir.
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PR.11/TL.02 Test Olgiim Talimatina

Karar Toplam Koliform S.aureus E.coli gére 10 yada 100 cm ? yiizeyden
Bakteri kob/cm? kob/cm? Kob/cm? alinan Swap érnekleri tabloda belirtilen
Gida ile temas eden yiizeylerin hijyen 6lgimi Kurum igi kabul kriteri kob/cm riterlerden en az b'.”.yl.e llgili analizler
Uygun <100 <10 Bulunmamal Bulunmamal gergeklestlr_llmes_l _|(;|n an|a$m_a“_ X
laboratuara génderilir. Tablodaki gibi
Uyg“u_n >100 >10 Bulunmamali | Bulunmamali degerlendirilir. Sonuglar PR.11/01
degil Muayene Raporunda ilgili kisma
kaydedilir.
Muayene sirasinda gerek duyulmasi
0- 100 Uygun toplam mikroorganizma durumunda ortam havasinin élgiimii
G L . 101-300 Orta.toplam mikroorganizma PR.11/TL.02 Test ve Olgiimler
Ortam havasi mikrobiyolojik kriterleri Kurum igi kabul kriteri 301 ve yukarisi Yiiksek kontaminasyon vardir. Talimatina gére gerceklestirilr.

Tablodaki gibi degerlendirilir.
Olgumlerde toplam bakteri, maya ve kif
sayisinin toplami alinir.

Muayene sirasinda gerek duyulmasi
durumunda rutubet dlgim

Et Soguk Hava Deposu Rutubet Degeri TS 12268 PR.11/TL.02 Test ve Olgumler

% 75-90 Talimatina gore gerceklestirilir. El Tipi

Higrometre ile 6lgtim yapilir.

Muayene sirasinda gerek duyulmasi
durumunda rutubet 6lgimu

Sarkiiteri Soguk Hava Deposu Rutubet Degeri TS 12268 % 75 — 90 PR.11/TL.02 Test ve Olgiimler
Talimatina gore gerceklestirilir. El Tipi
Higrometre ile 6lgiim yapilir
4°C Muayene sirasinda gerek duyulmasi
4°C-5°C durumunda sicaklik dlgimi
TS12268 4°C °C Yogurt _ PR_.ll/TL.OZ__Test ve (“)Igi]rjn_lgr
Sarkdteri Soguk Hava Deposu Sicaklik Degeri TS1330 4°C-10°C Beyaz Peynir Talimatina gore gergekl§§tlrlllr. .
TS 591 Kurulugun Depo Sicaklik Gostergesi

Veya El Tipi Sicaklik Olgiim Cihazi
depo iginde bekletilerek élgiimler

yapilir.
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Sebze Soguk Hava Depolama Rutubet Degeri

TS 12268

% 75 - 90

Muayene sirasinda gerek duyulmasi
durumunda rutubet 6lgim
PR.11/TL.02 Test ve Olgiimler
Talimatina gore gerceklestirilir. El Tipi
Higrometre ile 6lgtim yapilir

Sebze Soguk Hava Deposu Sicakhgi

TS iSO 2169

6°C - 10°C

Muayene sirasinda gerek duyulmasi
durumunda sicaklik élgimu
PR.11/TL.02 Test ve Olgiimler
Talimatina gore gergeklestirilir.
Kurulugun Depo Sicaklik Gostergesi
Veya El Tipi Sicaklik Olgiim Cihazi

Kuru Gida Deposu

TS 12268

15°C-20°C

Kurulusun Depo Sicaklik Gostergesi
Veya El Tipi Sicaklik Olgim Cihazi

Kuru Madde Deposu

TS 12268

% 60 — 65

El Tipi Higrometre depolama alanlarinin
serbest rutubet degeri Slgullr.

Sicak ve soguk servis edilen gidalar

TOB Gida Satis Yerleri igin
lyi Hijyen Uygulamalari
Rehberi

Sicak servis edilen gidalar 63°C’nin altinda en ¢ok 2 saat ve
soguk
Gidalar ise 8°C’nin Ustlinde en ¢ok 4 saat bekletilmelidir.

Mulakat, gézlem, kayit ve muayene
glnu uygulanabilir oldugunda batirma
tip termometre gidanin merkez sicakligi
Olgulerek degerlendirilir.

Gida satig yerleri iyi pisirme uygulamalar

TOB Gida Satis Yerleri igin
lyi Hijyen Uygulamalari
Rehberi

Etler asagidaki sicaklik-zaman kosullari dikkate alinarak uygun
sartlarda pisirilerek tuketime sunulmahdir.
60° C 45 dakika
65° C 10 dakika
70° C 2 dakika
72° C 15 saniye 80° C 6 saniye

Mulakat, gézlem, kayit ve muayene
glnu uygulanabilir oldugunda batirma
tip termometre gidanin merkez sicakligi
olculerek degerlendirilir

Et Urlnleri depolama

TOB Et Ve Et Mamulleri
Satan Kuguk Isyerleri Igin lyi
Hijyen Uygulamalar Rehberi

Et Urlinleri(kirmizi-beyaz et) : maksimum +4°C de

Depolarin sicaklik gostergesi Uzerinden
ve/veya urunlerin batirma tip
termometre ile merkez sicakliklarinin
Olglilmesiyle ve/veya ortam sicakhiginin
olgulmesiyle degerlendirilir.

St drdnleri

TOB Toplu Tiiketim lyi
Hijyen Uygulamalar Rehberi

maksimum 7°C sicaklikta sevk edilmelidir

Depolarin sicaklik gostergesi izerinden
ve/veya ortam sicakliginin 6lgtilmesiyle
degerlendirilir.

Sicak tutulacak gidalarin sicakhgi

TOB Toplu Tiiketim lyi
Hijyen Uygulamalar
Rehberi

65°C seviyesinin altina diismemelidir. Gidalar bu sicaklikta 3
saatten daha uzun sure tutulmamalidir.

Gidalarin batirma tip termometre ile
merkez sicakliklarinin élgiimesiyle
degerlendirilir.

Kanatli etinin kizartiimasi ve 1zgara yapilmasi

TOB Toplu Tiiketim lyi
Hijyen Uygulamalar

Kanatl etinin kizartiimasi ve 1zgara yapilmasi sirasinda etin
merkez sicakliginin minimum 3 dakika boyunca 80°C veya

Mulakat, gézlem, kayit ve muayene
glini uygulanabilir oldugundan batirma
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Rehberi

minimum 10 dakika boyunca 70°C seviyesinde olmasina
dikkat edilmelidir.

tip termometre gidanin merkez sicakligi
oOlgllerek degerlendirilir

Taze, sivi kremsantinin

TOB Toplu Tiiketim lyi
Hijyen Uygulamalari
Rehberi

Taze, sivi kremsantinin sevkiyati ve muhafazasi maksimum
+7°C’de yapilmalidir

Milakat, g6zlem, kayit ve muayene
glinu uygulanabilir oldugundan batirma
tip termometre gidanin merkez sicakligi

oOlgulerek degerlendirilir

Cirpilmis kremsanti

TOB Toplu Tiiketim lyi
Hijyen Uygulamalari
Rehberi

Cirpilmis kremsanti, servise hazir kremsanti ve kremalar
maksimum +7°C ‘de muhafaza edilmelidir.

Mulakat, gézlem, kayit ve muayene
gunu uygulanabilir oldugundan batirma
tip termometre gidanin merkez sicakligi

dlciilerek veya Infrared termometre ile
yuzey sicakligi él¢ulerek dederlendirilir

Ballarin depolanmasi

Bal Sektorii igin Iy1 Hijyen
Uygulamalari Rehberi

Ambalajli Griinlerin depolama alanlari oda sicakliginin (24°C) ¢ok

Uzerinde olmamali ve depoda mimkun oldudunca ilk giren ilk ¢ikar

kurali uygulanarak, bekleme suresi kisaltiimalidir. Depodaki trtinu
ayrica direkt i1s1 ve glines 1sigindan korumak gereklidir.

Depolama ortam sicakhg: el tipi
batirmali termometre ile veya Iinfrared
termometre ile ylizey sicakhgi dlgulerek
degerlendirilir 6lgim yaparak
degerlendirme yapillir.

Kizartma Yagi

KIZARTMADA
KULLANILMAKTA OLAN
KATI VE SIVI YAGLAR ICIN

OZEL HIJYEN KURALLARI
YONETMELIGI

OZELLIK LiMIT
Kizartma Yagi Sicakligi (°C) <180
Polar Madde (%) <25
Asit Sayist (mg KOH/g yag) <25

El Tipi Testo Kizartma Yag Olgiim
Cihazi ile kizartma yaginin 6lgimi
yapilr.

Asit sayisi 6lgiimi yapilacaksa
anlasmali laboratuara goénderilir.

Et Grind Uretim tesisinde proses esnasinda uygulanabilir
oldugunda degerlendirilir.

Et ve Et Uriinleri tebligi

Is1l islem gormiis sucukta uygulanan 1s1l iglemin; {iretimde ¢ig
kirmizi etin kullanilmasi durumunda merkez sicaklik en az 68°C,
¢ig kanatli etin kullanilmas1 durumunda en az 72°C olacak
sekilde uygulanmasi gerekir.

Mulakat ve kayitlar Gizerinden
degerlendirilir. Muayene gunu
uygulama imkani oldugunda batirma tip
termometre urtiniin merkez sicakligi
olgilir.

Et Grind uretim tesisinde proses esnasinda uygulanabilir
oldugunda degerlendirilir.

Et ve Et Uriinleri tebligi

Fermente sucuk ve pastirma hari¢ olmak iizere 1s1l islem
gdrmemis et lirlinlerine 25°C’nin altinda olmasi kosulu ile sadece
soguk tiitsiileme yapilabilir.

Mulakat ve kayitlar Gizerinden
degerlendirilir. Muayene ginu
uygulama imkani oldugunda batirma tip
termometre Grliniin merkez sicakhgi
Olgulur.
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Tirnakh Hayvan Etleri igin Sartlar

Pargalama tesisleri ve kesimhaneler icin gereklilikler
Dezenfeksiyonda kullanilan sicak su degeri

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

82 °C’den az olmamak lizere temin edilen sicak su ile veya
esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sistem ile aletleri dezenfekte
etmek igin olanaklara sahip olmalidir.

Muayene Personelinin tercihine gore
hijyen kitleri, swab, hijyen analizleri
yapilarak degerlendirilir.

Pargalama ve kemiklerin ayriimasi siresince hijyen

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Parcalama, kemiklerin ayrilmasi, trimleme, dilimleme, zarlarin
ayrilmasi, ambalajlama ve paketleme siresince sakatatlarin
sicakhginin 3 °C'yi,

diger etlerin sicakhginin 7 °C’yi asmayacak sekilde kalmasi
saglanir.

Bu durumu saglamak Uizere ortam sicakhgi 12 °C’den fazla
olmayacak veya esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sistem
kullanilacaktir.

Batirmali tip termometre ile 6lgim
yapilr.

Batirmali tip termometre ile 6lgim
yapilir

Ortam havasi el tipi termometre ile
yapilir

Depolama ve nakliye

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Sogutma iglemi 6zel bir dnlem 6ngérilmedikge 6lim sonrasi
muayeneyi takiben hemen baglatilir. Etin her tarafinda, sakatatlar
icin 3 °C ve diger etler icin 7 °C’den fazla olmayan bir sicakligi
saglamak Uzere sogutma egrisi boyunca sicaklik devaml
dusurtlmeli ve bu islemler kesimhanede gergeklestiriimelidir.
(yonetmeligin, bu 15 inci maddesinin birinci fikrasinin (¢) bendine
uygun olarak sogutma suresince et pargalanabilir ve kemikler
ayrilabilir).

Batirmali tip termometre ile 6lgim
yapilir.

Batirmali tip termometre ile 6lgim
yapihr

Ortam havasi el tipi termometre ile

ETLERIN NAKLIYE SICAKLIK DEGERLERI

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Et, nakliyeden 6nce 4 °C’den fazla olmayan sicaklik derecesine
ulasmali ve nakliye slresince bu sicaklikta kalmaldir. Bununla
birlikte, Bakanhgin izin vermesi halinde kaz ve 6érdek cigeri tretimi
ile elde edilen karacigerler agagdidaki sartlari saglamasi halinde, 4
°C’den fazla olan sicaklikta nakledilebilir:

Acik etler ve paketlenmis etler ayni depoda farkli zamanlarda
veya ayri depolarda muhafaza edilir. Bu uygulama nakliye islemleri
icin de gecerlidir.

Batirmali tip termometre ile veya ortam
havasi sicaklik degerinin 6lgiim yapilr,
mulakat ve kayitlar Gizerinden
degerlendirme yapillir.

Kanath ve Tavsanimsilarin Etleri igin Ozel Gereklilikler

Kesimhane ekipman hijyeni

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN

Kesimhaneler, 82 °C’den az olmamak Uizere temin edilen sicak su
ile veya esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sistem ile aletleri

Muayene Personeli ya da Teknik
Yoneticinin tercihine gére ekipmanlarda
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KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

dezenfekte etmek igin olanaklara sahip olmalidir.

hijyen kitleri, swab kullanilarak ve
mulakat, kayitlar zerinden
degerlendirmeler yapilir

Parcalama tesisleri icin gereklilikler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Muayene ve i¢ organlarin ¢ikariimasindan sonra karkas temizlenir
ve sicak iken pargalanmayacaksa 4 °C’den fazla olmayan bir
sicakliga mumkin oldugunca gabuk sogutulur.

Batirtma tipi termometre ile 6lcim
yapilir.Uygulamamdilakat,gézlem veya
kayitlar Gzerinden dogrulanmaya
cahisilir.

Parcalama ve kemiklerin ayrilmasi sirasinda ve sonrasinda
hijyen

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Parcalama, kemiklerin ayrilmasi, trimleme, dilimleme, zarlarin
ayrilmasi, ambalajlama ve paketleme siresince etlerin sicakhiginin
4 °C’yi asmayacak sekilde kalmasi saglanir.

Bu durumu saglamak uzere ortam sicakligi 12 °C’den fazla
olmayacak veya esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sistem
kullanilacaktir.

Batirmali tip termometre ile Urtnlerin
Olgimu yapilir

Ortam havasi el tipi termometre ile
olcalir.

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI

Et, nakliyeden énce 4 °C’den fazla olmayan sicaklik derecesine
ulasmali ve nakliye suresince bu sicaklikta kalmaldir. Bununla
birlikte, Bakanhigin izin vermesi halinde kaz ve 6rdek cigeri tretimi

Batirmali tip termometre ile Grunlerin i¢
sicaklik élgumleri yapilir.
Depo sicakliginin degerlendirmesinde

Et nakliyesi 27 Aralik 2011 SALI ile elde edilen karacigerler asagidaki sartlari saglamasi halinde, 4 | gdstergeden veya el tipi ortam havasini
Resmi Gazete °C’den fazla olan sicaklikta nakledilebilir: olgmek igin kullanilan te:r.mometreden
Sayi : 28155 faydalanilabilir.
HAYVANSAL GIDALAR Et, kesimhaneden veya pargalama tesisinden hemen ayrilir ve Gozlem ve milakat ve kayitlar
ICIN OZEL HIUYEN nakliye siiresi 2 saatten fazla olamaz. tizerinden ile uygulama denetlenir.
Nakliye KURALLARI YONETMELIGI

27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Depolama ve nakliye

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Acik etler ve paketlenmis etler ya ayni depoda farkli zamanlarda,
ya da ayrn depolarda muhafaza edilir. Bu uygulama nakliye
islemleri icin de gegerlidir

Mulakat, gézlem ve kayitlar incelenerek
degerlendirilir.

Ciftlikte kesim

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI

Ciftlikte Uretilen ve kesimi yapilan kanatlilardan i¢ organlarinin
ctkarilmasi geciktirilmis olanlar, 4 °C’den fazla olmayan sicaklikta
15 giine kadar muhafaza edilebilir. Daha sonra, bir kesimhane

Batirmali tip termometre ile Griinlerin
merkez sicakliklar él¢ulir. Mulakat
Go6zlem, Kayitlar Gizerinden uygulama
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27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

veya parcalama tesisinde, i¢ organlari ¢ikarilmahdir.

degerlendirilir.

Ciftlik av hayvanlarinin eti

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kesilen ve kani akitilan hayvanin gereksiz gecikmeden kaginilarak
hijyenik bir sekilde kesimhaneye nakledilmesi; nakliyenin 2 saatten
fazla strmesi durumunda, gerekirse hayvanlarin sogutulmasi;
veteriner hekim goézetimi altinda ise mahallinde i¢ organlarin
uzaklastiriimasi.

Gozlem, mulakat ve kayitlar Uzerinden
sartlar de@erlendirilir.

Bliyiik Yaban Av Hayvani Eti icin Ozel Gereklilikler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Sogutma islemi, oldirilmeden sonra uygun bir sire igerisinde
bagslatilir ve etin her tarafinda 7 °C’den fazla olmayan bir sicaklik
saglanir. iklim sartlarinin izin vermesi durumunda aktif sojutma
gerekli degildir.

Ortam havasinin sicaklidi igin deponun
gOstergesi veya termometre ile 6lgim
yapilmasi suretiyle degerlendirme
yapilr.

Biiyiik Yaban Av Hayvani Eti icin Ozel Gereklilikler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Sogutma islemi, oldirilmeden sonra uygun bir sire igerisinde
baslatilir ve etin her tarafinda 4 °C’den fazla olmayan bir sicaklik
saglanir. iklim sartlarinin izin vermesi durumunda aktif sojutma
gerekli degildir.

Ortam havasinin sicaklidi igin deponun
gOstergesi veya termometre ile 6lglim
yapilmasi suretiyle degerlendirme
yapilr.

Kiyma, Hazirlanmig Et Karigimlan ve

Mekanik Olarak Ayrilmig Et igin Ozel Gereklilikler

Depolama

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Paketlenmis et, agik et ve Urlinler ayni depoda farkli zamanlarda
veya ayri depolarda muhafaza edilir.

Go6zlem milakat ve kayitlar Gizerinden
degerlendirmeler yapilir.

Ekipman Hijyeni

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

82 °C’den az olmamak Uzere temin edilen sicak su veya esdeger
bir etkiye sahip alternatif bir sistem ile aletleri dezenfekte etmek
icin gerekli olanaklara sahip olmalidir

Muayene Personelinin tercihine gére
ekipmanlarda hijyen kitleri, swab, ile
hijyen él¢cimler yapilir

Kiyma, hazirlanmig et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI

Muamele edilecek kanatli hayvan eti 4 °C’den, diger hayvanlara ait
etler 7 °C’den, sakatat 3 °C’den yiiksek sicaklikta olamaz

Batirmali tip termometre ile Griinlerin
merkez sicakliklar élgulir
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Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kiyma, hazirlanmig et karigimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIUYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kirmizi sogutulmus etten elde edilecek kiymalar; kesim tarihinden
itbaren 6 gin, vakumla paketlenmis kemiksiz sigir ve dana
etinden elde edilecek kiymalar kesim tarihinden itibaren 15 gin
icerisinde hazirlanir. Kanatl hayvan etinden elde edilecek kiymalar
kesim tarihinden itibaren en fazla 3 gun igerisinde hazirlanir.
Bunun diginda kiyma hazirlanamaz.

Kayitlar ve mulakat ile degerlendirilir.

Kiyma, hazirlanmig et karigimlari veya MAE ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Uretimden hemen sonra, kiyma ve hazirlanmis et karisimlari
ambalajlanir veya paketlenir. Kiyma 2 °C’den, hazirlanmis et
karisimlari 4 °C’den ylksek olmayan bir i¢ sicakliga sodutulur veya
i¢ sicakliklari —18 °C veya daha disuk sicakliklara dondurulur. Bu
sicaklik kosullari depolama ve nakliye sirasinda da strdaralar.

Batirma tip termometreyle Urlnlerin
merkez sicakliklari dlguldr.

Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kemikten ayirma isleminin kesimhane ile ayni alanda bulunan
parcalama tesisinde yapilmasi durumunda karkas kesim tarihinden
itibaren en fazla 7 gunlik olmali, karkasi disaridan temin eden
pargalama tesislerinde ise karkas kesim tarihinden itibaren en
fazla 5 gunlik olmalidir. Kanatli hayvan karkaslari kesim tarihinden
itibaren en fazla 3 giinlik olmalidir.

Mulakat ve kayitlar Gzerinden
degerlendirilir.

Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

MAE elde edildikten hemen sonra kullaniimayacak ise,
ambalajlanir veya paketlenir ve 2 °C’den ylksek olmayan bir i¢
sicakliga sogutulur veya i¢ sicakliklari =18 °C veya daha dusuk
sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kosullari depolama ve nakliye
boyunca surdurdldr.

Mulakat, gézlem, kayilar Gzerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Urlinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile dlgulir

Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

MAE, endustriyel kullanim igin olup dogrudan tuketime sunulamaz.
sadece 1sil iglem goérmis emilsifiye et Urlnlerinin Uretiminde
kullanihr

Mulakat, gézlem, kayilar Gzerinden
degerlendirilir.

Kiyma, hazirlanmig et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kemikten ayirma isleminin kesimhane ile ayni alanda bulunan
pargalama tesisinde yapilmasi durumunda karkas kesim tarihinden
itibaren en fazla 7 gunlik olmali, karkasi digaridan temin eden
parcalama tesislerinde ise, karkas kesim tarihinden itibaren en
fazla 5 gunluk olmalidir. Kanath hayvan karkaslari kesim tarihinden
itibaren en fazla 3 giinliik olmaldir.

Mulakat, gézlem, kayilar tGzerinden
degerlendirilir.
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Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Mekanik ayirma islemi, kemiklerden etin ayriimasi igleminden
hemen sonra yapilmayacaksa, etli kemikler 2 °C’den yiksek
olmayan sicakliklara sogutulur veya —18 °C veya daha dusik
sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kosullari depolama boyunca
surdaralur.

Mulakat, g6zlem, kayilar tzerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Uriinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile olgulir

Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

MAE elde edildikten sonra 1 saat igerisinde kullaniimayacak ise,
hemen 2 °C’den yiksek olmayan bir sicakliga sogutulur.

Mulakat, g6zlem, kayilar tzerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Uriinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile olgulir

Kiyma, hazirlanmis et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

MAE sogutulduktan sonra 24 saat icerisinde Uretimde
kullanilmayacaksa, elde edilmesinden itibaren 12 saat icerisinde
dondurulur ve 6 saat igerisinde -18 °C veya daha dusuk
sicakliklara getirilir.

Mulakat, go6zlem, kayilar tizerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Uriinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile dlgulir

Kiyma, hazirlanmig et karisimlari veya MAE Ureten gida
isletmecisi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Dondurulmus MAE ambalajli veya paketli olarak depolanir ve
tasinir. MAE 3 aydan fazla depolanamaz ve tasima ile depolama
suresince —18 °C veya daha disUk sicakliklarda olmasi saglanir

Mulakat, g6zlem, kayilar tzerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Uriinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile Olgulir

Et Uriinleri

icin Ozel Gereklilikler

Yumusakgalarin

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Et ic sicakligi 90 °C'den az olmamasini saglayacak ve bu i¢
sicakligi en az 90 saniye koruyacak sekilde kaynayan suda
tutulmasini, yumusakgalarin, sicakhgin 120 °C ve 160 °C arasinda
ve basincin 2 ve 5 kg/cm? arasinda oldugu kapali bir alanda 3 ila 5
dakika sure ile pigiriimesi, etin, kabugun cikariimasini takiben i¢
sicakhgr -20 °C'ye ulasincaya kadar dondurulmasini ve
yumusakgalarin et i¢ sicakhiginin 90 °C’den az olmamasini
saglayacak ve bu i¢ sicakhgi en az 90 saniye koruyacak sekilde,
kapali bir alanda basin¢ altinda buharla pisiriimesini iceren 1sil
islemler (Bu islem igin gecerliligi dogrulanmig bir yontem
kullaniimal, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar/HACCP
ilkelerine dayall prosedurler i1sinin esit dagihmini dogrulamak igin

Mulakat, gézlem, kayilar tizerinden
degerlendirilir. Uygulanabilir oldugunda
Uriinlerin sicaklik degerleri batirmali tip

termometre ile Olgulir
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uygulanmalidir.).

Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar icin saglik standartlari

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete

Canli gift kabuklu yumusakgalarin depolanmasi ve nakliyesi ile
ugrasan gida isletmecisi, canli ¢ift kabuklu yumusakgalari gida
guvenilirligini veya canliligini olumsuz yénde etkilemeyen bir
sicaklikta muhafaza eder.

(2) Canli gift kabuklu yumusakgalar, perakende satis igin

Kayitlar, milakat, gozlem ile
degerlendirilir

Sayi : 28155 paketlendikten veya sevkiyat merkezinden ayrildiktan sonra, tekrar
suya batiriimaz veya Uzerlerine su puskurtilmez.
Balikgilik Uriinleri igin Ozel Gereklilikler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Balikgilik Grnlerinin sogutulmasi iglemini, temiz deniz suyu ile
saglayacak balik¢i gemilerindeki tanklarda, tanklarin her yerinin
ayni sicaklikta olmasini saglayacak dizenek bulunur. Bu duzenek,
balik ile temiz deniz suyu karisiminin yuklenmesinden sonra 6
saatte 3°C’den fazla olmayan, 16 saatte de 0°C’den fazla olmayan
sicakliklara sogutulmasini, sicakliklarin izlenmesini ve gerektiginde
kaydedilmesini saglar.

Kayitlar, milakat, gbézlem ve batirma
tip termometreyle Urlnlerin merkez
sicakliklari dlgller

Dondurucu gemiler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Dondurucu gemiler, trlnlerin i¢ sicakligini hizh bir sekilde -18 °C
veya daha duslk sicakliklara dugurebilecek ve dondurulmus
balikgilik Grinlerinin muhafazasi igin -18 °C veya daha diisuk
sicaklik derecesini surdirecek uygun ve yeterli kapasitede alt
yaplya sahip olur.

Depo gdstergeleri ve batirma tip
termometreler ile trtinlerin merkez
sicakliklari dlgllerek degerlendirilir.

Fabrika gemileri i¢in gereklilikler;

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Konserve yapiminda kullaniimak Uzere bitin olarak tuzlu suda
dondurulan baliklar -9°C’den fazla olmayan sicaklikta muhafaza
edilir. Tuzlu su bulagsma kaynagi olmamalidir.

Batirmali tip termometre ile su sicakhigi
Olguldr.
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Balikgilik Grtnlerinin depolanmasi

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Taze balikgilik Grlnleri, ¢oztundlralmus islenmemis balikgilik
aranleri, kabuklulardan ve yumusakgalardan elde edilen pisirilmis
ve sogutulmus Uriinler; buzun erime sicakhigina yakin bir sicaklkta
muhafaza edilir. +1 C max.

INFRA RED termometre ile veya
batirmali tipi termometre ile yizeylerin
veya Urlnlerin sicakliklari 6lguldr.

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Dondurulmus balik¢ilik Grlnleri, Grindn tim kisimlarinda -18 °C
veya daha dusuk bir sicaklikta muhafaza edilmelidir. Bununla
birlikte, konserve gidalarin uretimi igin salamurada butin olarak
dondurulmus baliklar, -9 °C veya daha dusik bir sicaklikta
muhafaza edilir.

INFRA RED termometre ile veya
batirmali tipi termometre ile ylzeylerin
veya Urlnlerin sicakliklari élgulur

Balikgilik Grinlerinin nakli

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Taze balikgilik Grinleri, ¢ozindurdlmus islenmemis balikgilik
aranleri, kabuklulardan ve yumusakgalardan elde edilen pigiriimis
ve sogutulmus Urtinler; buzun erime sicakligina yakin bir sicaklikta
muhafaza edilir.+1 C max.

INFRA RED termometre ile veya
batirmali tipi termometre ile ylzeylerin
veya Urlnlerin sicakliklari élgulur

Konserve balik

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Konserve gidalarin Uretimi icin salamurada bitun olarak
dondurulmus balikgilk Grtnleri hari¢, dondurulmus balikgilk
Urlnleri, nakliye stresince Griintin tim kisimlarinda -18 °C veya
daha distiik dizenli bir sicaklikta muhafaza edilmelidir. Ancak 3
°C’den fazla sicaklik ylikselmesine yol agmayan kisa siireli
dalgalanmalar kabul edilir.

INFRA RED termometre ile veya
batirmali tipi termometre ile ylzeylerin
veya Urlnlerin sicakliklari élgulur

Cig Siit, Kolostrum, Siit Uriinleri ve

Kolostrum Bazh Uriinler

Cig st ve kolostrum

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Sagimdan hemen sonra st sogutmaya alinir, giinlik toplanacaksa
8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, glinlik toplanmayacaksa 6
°C’den fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulur.

Batirma tip termometre ile ve/veya
mulakat ve kayitlar, gdzlem lzerinden
degerlendirme yapillir.

Cig st ve kolostrum

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI

Sagimdan hemen sonra kolostrum sogutmaya alinir, guinlik
toplanacaksa 8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, giinlik

Batirma tip termometre ile ve/veya
mulakat ve kayitlar, gézlem Uzerinden
degerlendirme yapillir.
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27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

toplanmayacaksa 6 °C’den fazla olmayan sicakliklara hemen
sogutulur veya dondurulur.

Cig sut ve kolostrum

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Nakliye suresince soguk zincir muhafaza edilir ve isleme tesisine
vardigindaki sut ve kolostrumun sicakligi 10 °C’den fazla olamaz.

Batirma tip termometre ile ve/veya
mulakat ve kayitlar, gézlem Uzerinden
degerlendirme yapilr.

Cig sut ve kolostrum icin gereklilikler

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

St Urinleri ve kolostrum bazli trtnlerin Gretiminde kullanilacak ¢ig
sut ve kolostrum icin asagidaki sicaklk gerekliliklerine uyulur:
a) Gida isletmecisi, ¢ig sut ve kolostrumu uretim tesisine
kabullinde,

1) Sutin 6 °C veya altina hizla sogutulmasini,
2) Kolostrumun 6 °C veya altina hizla sogutulmasini veya
dondurulmasini,

Batirma tip termometre ile ve/veya
mulakat ve kayitlar, gdzlem, depo/tank
sicaklik gostergeleri Gzerinden
degerlendirme yapillir.

Cig sut ve kolostrum

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Pastérizasyon; en az 72 °C’de 15 saniye uygulanan kisa sureli
yuksek sicaklik veya en az 63 °C’de 30 dakika uygulanan uzun
sureli dusiik sicaklik veya esdeger etkiyi saglayan diger zaman-
sicaklik kosullarinin kombinasyonunu igeren ve bu
uygulamalardan hemen sonra alkali fosfataz testi yapildiginda
Uruinlerin negatif reaksiyon gosterdigi islemdir.

Mulakat gdzlem ve kayitlar Uzerinden,
tank sicaklik gostergeleri degerlendirme
yapilir.

Cig sut ve kolostrum

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Ultra ylksek sicaklik/UHT; kisa siireli yiksek sicakligin araliksiz
akisini iceren 135 °C’den az olmayan uygun sicaklik-zaman
kombinasyonunda aseptik olarak kapatiimis ambalajlarda, oda
sicakhiginda muhafaza edildiginde islenmis triinde canh
mikroorganizma veya gelisim kabiliyetine sahip sporlarin
olmadigini ve uygulanan isil igslemin yeterliligini gosteren, kapali
ambalajlarin 30 °C’de 15 giin veya 55 °C’de 7 giin
inkibasyonundan veya farkli bir yontemin uygulanmasindan sonra
Urtnlerin mikrobiyolojik olarak stabil kaldigini garanti eden
islemdir.

Gozlem, mulakat, kayitlar Gzerinden
degerlendirmeler yapilir.
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Yumurta ve Yumurta Uriinleri igin Ozel Gereklilikler

Yumurta ve Yumurta Urlinleri

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Gida kodeksinde A sinifi olarak tanimlanan yumurtalar 5 °C ila 12
°C arasindaki sicakliklarda muhafaza edilir ve tasinir. Ancak 24
saatten fazla olmamak Uzere sevkiyat sirasinda veya 72 saatten
fazla olmamak lzere perakendecide 5°C’nin altindaki bir sicaklikta
tutulabilir

Gobzlem, mulakat ve depo sicaklik
gOstergeleri Uzerinden
Veya termometre ile sicaklik élgimuyle
degerlendirilir.

Yumurta ve Yumurta Urlinleri

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Gida kodeksinde B sinifi olarak tanimlanan yumurtalar 5 °C ila 12
°C arasindaki sicakliklarda ve % 70 - 85 bagil nem igeren
depolarda muhafaza edilir ve belirtilen sicakliklarda taginir.

Go6zlem, milakat ve depo sicaklik
gOstergeleri Uzerinden
Veya termometre ile sicaklik,
higrometre ile rutubet dlcimuyle
degerlendirilir.

Yumurta ve Yumurta Uriinleri

HAYVANSAL GIDALAR
iCIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
17 Ocak 2014

Yumurtalar, ureticinin tesislerinde ve son tlketiciye arzina kadar,
temiz, kuru, disaridan gelen kokulardan ari, darbelerden etkin bir
bicimde korunacak ve direk guines i1s1gina maruz kalmayacak
sekilde muhafaza edilir. Yumurtalar, yumurtlama tarihinden itibaren
en fazla 21 gin icinde tiiketiciye ulastirilir.”

Kayitlar Gzerinden degerlendirilir.

Yumurta Urtnleri Gretimi

HAYVANSAL GIDALAR
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27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Yumurtalarin kirlmasindan sonra elde edilen sivi yumurta hemen
islenmeyecekse, dondurularak ya da 4 °C’den yiiksek olmayan bir
sicaklikta muhafaza edilir. Sivi yumurtanin 4°C’de tutulmasi
durumunda, Urline islenmeden 6nceki muhafaza slresi 48 saati
asamaz. Ancak sekeri ayrilacak urunler igin, sekerin ayriimasi
islemi hemen gerceklestirilecekse bu gerekliliklerin yerine
getiriimesi zorunlu degildir.

Depo sicaklik gostergeleri, termometre,
kayitlar Gizerinden degerlendirme yapilir

Yumurta Urdnleri Gretimi

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIJYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Oda sicakliginda muhafaza edilmek igin stabilize ediimemis
urunler 4 °C’den fazla olmayan sicakliklara sogutulur.
Dondurulacak riinler ise igsleme basamaklari tamamlandiktan
sonra hemen dondurulur.

Depo sicaklik gostergeleri, termometre,
kayitlar Gzerinden degerlendirme yapilir
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Yumurta Urdnleri Gretimi
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Resmi Gazete
Sayi : 28155

Yumurta Urlinlerinin muhafaza ve depolama sicakliklar agagidaki
dereceleri asamaz:

1) Derin dondurulmus urinlerde -18 °C

2) Dondurulmus Uriinlerde -12 °C

3) Sogutulmus uriinlerde 4 °C

4) Pastorize Urunlerde 4 °C

5) Yumurta aki harig¢ kurutulmus Uriinler 15 °C

Depo sicaklik gostergeleri,
termometreyle dlgiim , kayitlar
Uzerinden degerlendirme yapilir

Kurbaga bacagi ve salyangoz

Kurbaga bacagi ve salyangoz
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KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI
Resmi Gazete
Sayi : 28155

Kurbaga bacaklari, hazirlanmalarini takiben bekletiimeden sadece
akan icilebilir su ile yikanmali ve buzun erime sicakligina yakin bir
sicaklkta sogutulmali, dondurulmali veya islenmelidir.Max +1C

IINFRA RED termometre ile ylizey
6lclimU veya batirma tip termometre ile
Urtin merkez sicakliklari élgulebilir.

Eritiimis Hayvan Yaglari ve Don Yagi
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Resmi Gazete
Sayi : 28155

Hammaddelerin toplandidi ve isleme tesislerine nakledildigi
merkezler, hammaddelerin 7 °C’den yiksek olmayan bir sicaklikta
depolamasini saglayacak imkanlara sahip olmalidir.

Depo gostergesi, triin merkez
sicakliginin élcimu ile degerlendirilir.

Eritilmis hayvan yagi ve don yagi tortusu hazirlanmasi igin
hijyen gereklilikleri
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Eritilene kadar 7 °C’den yliksek olmayan bir i¢ sicaklikta ve
hijyenik sartlarda, nakledilmeli ve depolanmalidir. Ancak elde
edildikten sonra 12 saat igerisinde eritilecek ise hammaddeler aktif
sogutulmaksizin nakledilebilir ve depolanabilir.

Mulakat, gézlem, kayitlar incelenerek
degerlendirilir. Batirma tip termometre
ile merkez sicaklik dlgtlir

islenmis Mide, Idrar Kesesi ve Bagirsaklar

HAYVANSAL GIDALAR
ICIN OZEL HIUYEN
KURALLARI YONETMELIGI
27 Aralik 2011 SALI

Insan tiiketimi icin amaglanan don yagi tortusu asagidaki sicaklik
sartlarina uygun olarak depolanir.

a) 70 °C’den yiiksek olmayan sicaklikta eritilerek elde edilen don

Mulakat, gézlem, kayitlar incelenerek
degerlendirilir. Batirma tip termometre
ile merkez sicaklk ol¢ulir
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Resmi Gazete
Sayi : 28155

yagdi tortusu; 7 °C’den yliksek olmayan bir sicaklikta en fazla 24
saat veya -18 °C veya daha dusuk bir sicaklikta depolanmalidirlar.
b) 70 °C’den daha yiksek bir sicaklikta eritilerek elde edilen ve
kitlece % 10 veya daha fazla bir nem igerigine sahip olan don yagi
tortusu,

1) 7 °C’den yiksek olmayan bir sicaklikta en fazla 48 saat veya
esdeger garanti veren bir zaman/sicaklik kombinasyonunda veya
2) -18 °C veya daha dustk bir sicaklikta, depolanmalidir.

c) 70 °C’den daha yiiksek bir sicaklikta eritilerek elde edilen ve
kitlece % 10’dan daha az bir nem igerigine sahip olan don yagi
tortusu icin 6zel bir gereklilik yoktur.

islenmis Mide, idrar Kesesi ve Bagirsaklar
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Ortam sicakliginda muhafaza edilemeyen islem gérmus mideler,
idrar keseleri ve bagirsaklar; sevkiyatlarina kadar sogukta
depolanmalidir. Ozellikle, tuzlanmayan veya kurutulmayan driinler
3°C’den ylksek olmayan bir sicaklikta muhafaza edilmelidir.

Depo sicaklik gostergesi, batirma tip
termometre ile Urlinlerin merkez
sicakliklar 6lgulerek degerlendirme
yapilir.

islenmis Mide, Idrar Kesesi ve Bagirsaklar
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Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayriliglarindan itibaren 24
saat icinde islenmeyeceklerse; sodutularak veya dondurularak
nakledilir ve depolanir. Bununla birlikte, yagdi alinan ve kurutulan
kemikler veya ossein; tuzlanmis, kurutulmus, kireglenmis deriler;
alkali veya asit ile muamele edilen deri ve postlar ortam
sicakliinda nakledilebilir ve depolanabilir.

Goézlem, mulakat, kayitlar ile
degerlendirilir.

Jelatin tiretimi icin gereklilikler
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Resmi Gazete
Sayi : 28155

Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayrilislarindan itibaren 24
saat icinde islenmeyeceklerse; sodutularak veya dondurularak
nakledilir ve depolanir. Bununla birlikte, yagi alinan ve kurutulan
kemikler veya ossein; tuzlanmig, kurutulmus, kireglenmis deriler;
alkali veya asit ile muamele edilen deri ve postlar ortam
sicakhginda nakledilebilir ve depolanabilir.

Goézlem, mulakat, kayitlar ile
degerlendirilir.




